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_ 7., CONCEJO DELIBERANTE DE LA MUNICIPALIDAD DE MALVINAS ARGENTINAS

Y VISTO:

La necesidad de ejercer un control mas estricto en los
establecimientos destinados a la elaboracién de pan y productos
similares (confituras, galletitas, etc.) constituidos dentro del
ejido Municipal y los provenientes de la localidad.

Y CONSIDERANDO:

Los contemplados en la ley 18.284 del Cédigo
Alimentario Argentino, y la necesidad de adaptarse a las normas
exigidas por el mismo.

POR ELLO, EL HONORABLE CONCEJO DELIBERANTE DE LA MUNICIPALIDAD
DE MALVINAS ARGENTINAS SANCIONA CON FUERZA DE ORDENANZA N° 233

Art. 1°) Los establecimientos de panificacién, productos de
pasteleria y fébricas de galletitas, ademds de responder a las
normas de cardcter (general establecidas en el Cbédigo
Alimentario, deberdn reunir las siguientes condiciones:

a) Los depb6sitos de harina y materias primas, serdn limpios y
ventilados y estardn protegidos contra animales dafiinos vy
roedores, insectos, etc.

b) Las cuadras de elaboracién de productos de panaderias seran
amplias y ventiladas.

Art. 2°) Los hornos de coccién se construirdn a una distancia
minima de 0,50 metros de la pared o paredes divisorias y su
chimenea deberd estar también a 0,50 metros del muro o muros que
contardn con el dispositivo necesario para captar el hollin.

Las paredes deberdn estar impermeabilizadas hasta una altura
minima de 2 metros. La impermeabilizacién serd de azulejos,
cerdmicas, baldosas, estuque, pintura al aceite, u otro material
que a Jjuicio del Departamento de Bromatologia retna analogas
condiciones de higiene, sin que se altere la impermeabilizacién.
Los pisos deberdn ser impermeables, lisos de Dbaldosas,
cerdmicas, mosaicos u otros materiales similares. El lavado en
todos los casos no permitird filtraciones, poseyendo ademds las
pendientes necesarias para que permita su fdcil lavado y el agua
tenga facil salida.

El techo deber&4 ser impermeable, de cemento armado o alisado o
de otro material que permita su facil lavado o pintado y/o
deber4 contar con un cielo raso de materiales autorizados y
fdcil higienizacién.

E1l local de elaboracién de productos no deberd tener ninguna
comunicacién directa con dormitorios o bafios.

Art. 3°) La elaboracién de productos de panaderias, fidederia,
fabricas de masa en general y pastas hechas con harinas se harédn
con sistema mecdnico o manual.






Art. 4°) No se podrdn utilizar para calefaccién de hornos de
panaderias o pastelerias, maderas provenientes de demoliciones o -
que hayan sufrido cualquier preparacién quimica.

Art. 5°) No se permitird la tenencia de animales o caballerizas
y dep6sitos de forrajes en los edificios destinados a 1la
elaboracién de pan (Panaderias), fédbricas de masas o cualquier
producto de pasta alimenticia.

Art. 6°) Tanto el salén de fdbrica como los depésitos de
productos elaborados, tendrdn sus venta®as y puertas protegidas
con mallas de tela metdlica.

Art. 7°) Las harinas que se emplean para la elaboracién de los
productos no deberan contener sustancias minerales o semillas
extrafias, atacadas de enfermedades en estado de fermentacién.

Art. 8°) Sélo sera autorizado el uso de colorantes y esencias
habilitadas por la Secretaria de Salud Publica de la Nacién y/o
Instituto Bromatolégico Nacional correspondientes.

Art. 9°) La pureza de la levadura que se emplea para el amasijo,
serd cuidada de manera especial y estard sujeta a inspeccién y
control sanitario bromatolégico correspondiente.

Art. 10°) Las personas que intervienen en el proceso de
elaboracién, condicionamiento, expendio de pan y articulos
similares, deberdn munirse de un certificado de SALUD (LIBRETA
SANITARIA) otorgada por el Departamento de Salud Publica
Municipal.

Art. 11°) Los duefios de establecimientos vigilardn que el
personal de su dependencia cuide la higiene individual, incluido
el lavado antes de empezar el trabajo, a cuyo efecto proveera de
bafios instalados con duchas y con los correspondientes elementos
para higienizarse.

Art. 12°) No se permitird que persona alguna, duerma en el local
destinado a la elaboracién.

Art. 13°) El personal encargado de la elaboracién, manipulacién,
transporte y venta de pan usard durante las horas de trabajo el
uniforme reglamentario (blusa blanca cerrada, delantal blanco, y
gorro blanco, y/o cofia, salvo los de comercio.

Art. 14°) Los locales de venta y reventa de productos de

panaderia, deberdn reunir las siguientes condiciones:

a) Pisos de mosaicos.

b) No tendrdn comunicacién directa con dormitorios y bafios.

c) Las paneras poseeran tapa de vidrio o telas metédhicas.

d) El mostrador deberi tener una plancha de vidrio, o férmica.de
color blanco o claro.






e) El pan expendido al publico en 1los despachos, serd envuelto
en papel blanco, o bolsa de papel del mismo color sin uso,
bolsa de polietileno, en caso de no traer envase el comprador o
consumidor. '

f) E1 local debera poseer una Dbalanza y el pan deberé
expenderse por kilogramo a excepcién de los panes de grasa que
Se venderan por pieza o logramo.

Art. 15°) No se permitird a venta de productos de panaderia en
locales inadecuados por expendio de articulos incompatibles
(combustibles u otros elementos que pueden alterarlo o
contaminarlo) .

Art. 16°) El, transporte de productos de panaderia a 1los
despachos de venta y rev: ta, se efectuard en las siguientes
condiciones:

a) Los vehiculos de trans rte de pan, facturas o afines deben
ser de . traccién mec:: .ca, poseer carrocerias metilicas
totalmente cerradas y ;.eservadas de toda contaminacién. E1
Unico lugar permitido para transportar el pan o afines, es el
interior de 1la carroce 4, la que debe estar en perfectas
condiciones de higiene y  uen estado de conservacién y pintura.

b) Prohibase llevar cualqu. :r tipo de animales, como asi también
elementos de cargas que puedan contaminar los vehiculos que
transportan los producto.. de panaderia.

Art. 17°) No se permiti:.: bajo ningtn concepto la venta de
productos de panaderia, provenientes de otras localidades, que
no se encuentren comprendidas dentro del ejido Municipal,
excepto aquellos establecimientos con dicha elaboracién , que se
encuentren en O6ptimas condiciones de higiene y conservacién.
Asimismo, deberdn estar inscriptos los establecimientos a nivel
provincial, como asi tamb n presentar una de andlisis de 1los
productos que elabore v co :rcialice en otra localidad, debiendo
expenderse bajo envoltura ¢ origen (envasado en panaderia) .

Con excepcién de los panes -ipo lactal, de centeno y demés panes
dietéticos, se permitira . comercializacién cuando no haya en
la localidad, fabrica de e: = tipo de producto.

Art. 18°) SANCIONES

a) Introduccién de pan de = .ras localidades, que no presenten 1la
documentacién correspondie .e y no realicen las ventas de los
productos, como lo establice el articulo 23° de 1la presente
Ordenanza.

Primera infraccién, multa e cincuenta pesos ($ 50,00). En caso
de reincidencia se duplica =1 importe de la primera infraccién.
b) Falta de higiene en los vehiculos de transporte:

Primera infraccién, multa : clncuenta pesos ($ 50,00). En caso
de reincidencia se duplica | importe de la primera infraccién.
C) Falta de higiene de los _ocales de venta y elaboracién: Multa
de cincuenta pesos ($ 50..0) Y en caso de reincidencia, 1la
clausura serd de 10 dfis, pudiendo llegar a 1a clausura
definitiva por infracciones mas graves. o






d) No permitir la entrada de inspectores:
Clausura del establecimiento por 30 dias.

Art. 19°) Para el caso de los actuales locales, establecimientos
0 vehiculos que no reunan los requisitos expresados en la
presente Ordenanza, se fija un plazo de 60 dias a partir de 1la
fecha de promulgacién de esta Ordenanza, para que se encuadre en
la misma, vencido el mismo se aplicaran las sanciones
mencionadas en el articulo anterior.

Art. 20°) Serd de aplicacién supletoria las disposiciones del
c6édigo Alimentario Argentino Ley Nacional 18.284 y Ley 19.587 de
sequridad e Higiene en el Trabajo y su Decreto Reglamentario N°
351/79, en todo aquello que no estuviere contemplado en 1la
presente Ordenanza y en cucnto no se oponga a la misma.

Art. 21°) De forma:

DADO EN LA SALA DE SESIONES DEL CONCEJO DELIBERANTE DE LA
MUNICIPALIDAD DE MALVINAS ARGENTINAS A LOS TREINTA DIAS DEL MES
DE JULIO DEL ANO 1997.-
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